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HOTEL » RESTAURANT « CATERING

Vorspeisen

Consommeé mit Fladle

KUrbis- Kokoscremesuppe mit Jakobsmuschel und Kernol
ohne Jakobsmuschel

Kleiner gemischter Neuershauser Salat

Feldsalat an Cranberry- Walnul3vinaigrette, Speck und Kracherle
6 Weinbergschnecken in Krauterknoblauchbutter mit Weif3brot

Lauwarmer Ziegenfrischkase in der Krauterkruste
mit marinierter roter Beete und Salatbukett

Mariniertes Carpaccio vom Rinderfilet von der deutschen Farse
mit Pinien, Olivendl, Grana Padano und Salatbukett

Gebratene Jakobsmuscheln auf Linsencurry- Kokosdal
gepickeltes Gemuse und Salatbukett

Tartar vom Rinderfilet und gebratener Gamba
mit geschmorter Kirbiscreme, Cracker und Salatbukett

6,80 €

11,80 €
8,80 €

8,80 €
10,80 €

14,80 €

17,80 €

19,80 €

19,80 €

19,80 €

“Catering”
Bestellen Sie sich die Lowenkiche oder Canapes fur lhren festlichen Anlass,
nach Hause oder ins Geschaft
Gerne erstellen wir Ihnen ein individuelles Angebot.
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HOTEL » RESTAURANT « CATERING

Unser kleines Men(

Feldsalat an Cranberry- Walnussvinaigrette
mit roter Beete, Ricotta
Kracherle und Sonnenblumenkerne

* Kk

Rehragout mit Pilzen vom Bio Pilzhof Rein in Breisach
mit Preiselbeeren,
Rahmwirsing und hausgemachte Spatzle

*k*k

Mousse au Chocolat
mit Zwetschgenroster und Mandel Eis
521_€

Vegetarisches Men(

Lauwarmer Ziegenfrischkdse in der Krauterkruste
mit marinierter roter Beete und Salatbukett

*k*k

Hausgemachte Kirbisravioli an brauner Butter
mit Lauch und Ricotta

KXk

Creme Br(lée mit Frichten
und Sorbet

45,-€
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HOTEL « RESTAURANT « CATERING

Lowen Menu

Gebratene Jakobsmuscheln auf Linsencurry- Kokosdal
gepickeltes GemUse und Salatbukett

*k*k

Lauwarmer Ziegenfrischkdse in der Krauterkruste
mit marinierter roter Beete und Salatbukett

*k*k

Wildhasenruckenfilet an Preiselbeersauce

mit Pilzen, Rahmwirsing und hausgemachte Spatzle
*k*k

Calvadosparfait mit GewUrzcrumble
weifse Zimtcreme
und Apfelkaramellragout

3 Gange ohne Ziegenkdse 67, €
4 Gange 82,- €
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HOTEL « RESTAURANT « CATERING

Fleisch
,Lowen Hexe"
Schweinertcken gefillt mit Schinken und Kase,
pikant scharf gewirzt mit Gemise und Pommes frites

Schweineschnitzel mit Pommes Frites und gemischter Salat

Wiener Schnitzel vom Kalb MenUportion
mit Bratkartoffeln und gemischter Salat
oder Pommes frites

Cordon Bleu vom Kalb MenUportion
mit GemUse und Pommes frites

Rinderfiletspitzen in Senfsauce mit Gemuse und hausgemachte Spatzle

Rumpsteak an Rahmsauce mit Pilzen
Gemuse und hausgemachte Spatzle

Wildhasenruckenfilet an Preiselbeersauce
mit Pilzen, Rahmwirsing und hausgemachte Spatzle

Rinderfilet unter der Briochekruste
an Rotweinschalottenjus
Lauchgemise und Krdutergnocchi

Fisch

Gebratene Dorade und Gamba
an Hummersauce mit Blattspinat und Grana Padano Risotto

Gebratener Zander an Velouté mit Speckchip
auf Rahmsauerkraut und Kartoffel- MeerrettichpUree

Vegetarisches

Sautierte Pilze vom Bio Pilzhof Rein in Breisach mit K&ase Uberbacken
Junglauch, Datteltomaten und Bratkartoffeln

Risotto mit Pilzen vom Bio Pilzhof Rein in Breisach
geschmortem Cranberry Radiccio und Ziegenfrischkase

Hausgemachte Kurbisravioli an brauner Butter
mit Lauch und Ricotta

26,80 €
24,80 €
26,80 €
29,80 €
26,80 €
20,80 €
36,80 €

37,80 €

39,80 €

39,80 €

38,80 €

38,80 €

26,80 €

26,80 €

26,80 €



