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HOTEL » RESTAURANT « CATERING

Vorspeisen

Consommeé mit Fladle 8,80 €
KUrbiscremesuppe mit gebratener Gamba und Kerndl 11,80 €

ohne Gamba 8,80 €
6 Weinbergschnecken in Krauterknoblauchbutter mit Weif3brot 14,80 €
Waltershofer Feldsalat an Cranberry- Walnufévinaigrette,
Speck und Kracherle 10,80 €
Herbstlicher Salat an Vinaigrette mit Kirbiskerndl,
Gemusestreifen, gerosteten Kernen und Kirbis 10,80 €
Gebackener Ziegenfrischkdase mit Hokkaidokirbischutney
und Feldsalatbukett 17,80 €
Mariniertes Carpaccio vom Rinderfilet
mit Pinien, Olivendl, Grana Padano und Salatbukett 19,80 €
Ceviche vom Loup de Mer und gebratener Gamba
an Limettenjalapeno Gel, gepickeltes Gemuse und Cracker 19,80 €
Tataki vom Rinderfilet mit GemuUsesalat
Klebereis und Erdnusskokossauce 19,80 €
Hausgemachte Gansestopfleberterrine 24,80 €
an Quitte, Salatbukett und Brioche MenUportion 19,80 €

Empfehlung zur Gansstopfleber

2023er Muskateller Beerenauslese
Weingut Briem Wasenweiler
12,-€ 0,1
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HOTEL » RESTAURANT « CATERING

Unser Gansemenu

Ganselebermousse mit Walnussbiskuit
Quittenkompott, Schwarznissen und Feldsalat

Kk Kk

Gansebraten an Jus mit Rotkraut, Kartoffelpuree,

Maronen und Bratapfel
4580 €

Kk Kk

Hausgemachtes Vanille Eis
mit karamellisierten Kirbiskernen
und KUrbiskernol

60,-

Vegetarisches Men(

Herbstlicher Salat an Vinaigrette mit Kurbiskernal,
Gemusestreifen, gerosteten Kernen und Kirbis

*k*k

KUrbisrisotto mit gebackenem Kirbis
Ziegenfrischkase und Broccoli

KXk

Creme Br(lée mit Frichten
und Sorbet

45,-€
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HOTEL « RESTAURANT « CATERING

Lowen MenU

Hausgemachte Gansestopfleberterrine
an Quitte,
Salatbukett und Brioche
*

2023er Muskateller Beerenauslese
Weingut Briem Wasenweiler
+12,-€

*k*k

Ceviche vom Loup de Mer und gebratener Gamba
an Limettenjalapeno Gel, gepickeltes Gemuse und Cracker

*k*k

Rosa gebratene Rehkeule an Spatburgundersauce
mit SelleriepUree
Pilzen, geschmortem Gemuse
und hausgemachten Schupfnudeln

*kx

Schokoladen Kokos Parfait mit gebackener Banane,
Passionsfrucht Ganache

3 Gange ohne Zwischengericht 67, €
4Gange 85,- €
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HOTEL » RESTAURANT « CATERING

Fleisch

,Lowen Hexe"
Schweinertcken gefullt mit Schinken und Kase,

pikant scharf gewUrzt mit Gemuse und Pommes frites
auch Glutenfrei méglich

Schweineschnitzel mit Pommes Frites und Herbstlicher Salat
auch Glutenfrei méglich

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Bratkartoffeln,

Herbstlicher Salat und Preiselbeeren MenUportion

auch Glutenfrei moglich

Rinderfiletspitzen an Senfsauce mit Gemuse und hausgemachten Spatzle

Kalbsplatzchen an Rahmsauce mit Pilzen
GemuUse und hausgemachten Spatzle

Cordon Bleu vom Kalb mit Gemse und Kartoffelkroketten

auch Glutenfrei méglich MenUportion

Rinderfilet von der deutschen Farse unter der Pilzkruste
an Rotweinschalotten Jus Gemuse und Kartoffelpiree

Rosa gebratene Rehkeule an Spatburgundersauce
SelleriepUree, Pilzen, geschmortem Gemuse
und hausgemachten Schupfnudeln

Fisch

Gebratener Babysteinbutt und Gamba an GemUsejus mit Pilzen,
Blattspinat und Sul3kartoffelpiree

Gebratener Seeteufel an Hummersauce
mit geschmortem Gemuse und Grana Padano Risotto

Vegetarische Gerichte

Hausgemachte Pilzkartoffelpldtzchen an Bergkdsesauce
mit GemUse, Pilzen und geschmorte Tomaten

Kurbisrisotto mit gebackenem Kurbis Ziegenfrischkase und Broccoli

26,80 €

24,80 €

32,80¢€
26,80 €

36,80 €
32,80 €
32,80 €

26,80 €

39,80 €

42,80 €

39,80 €

39,80 €

26,80 €

26,80 €



