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HOTEL » RESTAURANT « CATERING

Vorspeisen

Consommeé mit Fladle
Pfifferlingcremesuppe

Kurbiscremesuppe mit Gamba-Zitronengras-Klofschen und Kernol
ohne Gamba

6 Weinbergschnecken in Krauterknoblauchbutter mit Weif3brot
Kleiner gemischter Neuershauser Salat

Endiviensalat an Vinaigrette mit Kurbiskern Ol
Brotcroutons und Kirbis

Gebackener Ziegenfrischkdse mit marinierten Feigen,
Walnuss Pesto und Salatbukett

Mariniertes Carpaccio vom Rinderfilet
mit Pinien, Olivendl, Grana Padano und Salatbukett

Tartar vom Thunfisch und gebratener Gamba
an zweierlei vom Blumenkonhl
mit Curry6l und gerdsteten Haselnissen

Tartar vom Rinderfilet mit marinierter roter Beete,
Meerrettichcreme und pochiertes souffliertes Ei

Hausgemachte Gansstopfleberterrine MenUportion

an Quitte, Salatbukett und Brioche

Empfehlung zur Gansstopfleber

2023er Muskateller Beerenauslese
Weingut Briem Wasenweiler
12,-€ 0,1l

8,80 €
9,80 €

11,80 €
8,80 €

14,80 €

9,80 €

10,80 €

17,80 €

19,80 €

19,80 €

19,80 €

19,80 €
24,80 €
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Unser Kleines Men(

Endiviensalat an Vinaigrette mit Kurbiskern Ol
Brotcroutons und Kirbis

Kk Kk

Geschmorter Sauerbraten vom Bugblatt
Rotkraut und hausgemachte Spatzle

*k*k

Marinierte Feigen mit
Hausgemachtem Nougat Eis
und Vanillemascarponecreme

49;- €

Vegetarisches Men(

Pfifferlingcremesuppe

*kx

KUrbisrisotto mit gebackenem Kirbis
Ziegenfrischkase und Broccoli

KXk

Creme Br{lée mit Fruchten und Sorbet
45,-€
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Lowen MenU

Hausgemachte Gansstopfleberterrine
an Quitte,

Salatbukett und Brioche
*

2023er Muskateller Beerenauslese
Weingut Briem Wasenweiler
+12,-€

Kk Kk

Tartar vom Thunfisch und gebratener Gamba
an zweierlei vom Blumenkohl
mit Currydl und gerdsteten HaselnUssen

*kx

Rosa gebratene Rehricken an Spatburgundersauce
und Rehsugo mit SelleriepUree
Pfifferlingen, geschmortem Gemuse
und hausgemachten Schupfnudeln

*kx

Mousse au Chocolat mit Zwetschgenrdster
Tonkabohnen Eis und Pistazienbiskuit

3 Gange ohne Zwischengericht 67, €
4Gange 85,- €
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Fleisch

,Lowen Hexe"
Schweinertcken gefullt mit Schinken und Kase,
pikant scharf gewUrzt mit Gemuse und Pommes frites

Schweineschnitzel mit Pommes Frites und gemischter Salat
auch Glutenfrei méglich

Wiener Schnitzel vom Kalb MenUportion

mit Bratkartoffeln, gemischter Salat und Preiselbeeren
auch Glutenfrei méglich

Rinderfiletspitzen an Senfsauce mit Gemuse und hausgemachten Spatzle

Kalbsplatzchen an Rahmsauce mit Pfifferlingen
GemUse und hausgemachten Spatzle

Cordon Bleu vom Kalb mit Gemuse und Kartoffelkroketten MenUportion
auch Glutenfrei méglich

Rinderfilet unter Gorgonzola mit Krautercrumbl
an Rotweinschalotten Jus mit GemUse und Kartoffelpiree

Rosa gebratene Rehricken an Spatburgundersauce

und Rehsugo mit Selleriepuree, Pfifferlingen, geschmortem Gemuse
und hausgemachten Schupfnudeln

Fisch

Gebratener Zander an Beurre Blanc
mit Pfifferlingen, geschmortem Gemuse und Kartoffelpiree

Seeteufel und gebratener Gamba an Hummersauce
mit geschmortem Gemuise und Grana Padano Risotto

Vegetarisches und Pfifferlinge

Hausgemachte Nudeln mit Pfifferlingen a la Creme
Junglauch und geschmorte Tomaten

Sautierte Pfifferlinge, Tomaten, Junglauch
mit Bergkdse Uberbacken und Bratkartoffeln

Kurbisrisotto mit gebackenem Kurbis Ziegenfrischkdse und Broccoli

26,80 €

24,80 €

26,80 €
32,80 €

36,80 €
32,80 €
26,80 €

32,80 €

39,80 €

42,80 €

39,80 €

39,80 €

26,80€

26,80 €

26,80 €



