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Vorspeisen

Consommeé mit Fladle
Pfifferlingcremesuppe
Weinbergschneckenrahmsuppe
Kleiner gemischter Neuershauser Salat

Sommerlicher Blattsalat an Vinaigrette, steirischem Kirbiskerndl
mit Burrata, gerdsteten Nissen und Pfirsich

Lauwarmer Ziegenfrischkdse mit gebackener Aubergine,
Basilikumpesto, Tomatensalsa und Salatbukett

Mariniertes Carpaccio vom Rinderfilet von der deutschen Farse
mit Pinien, Olivendl, Grana Padano und Salatbukett

Tartar vom Rinderfilet "Surf & Turf"
mit gebratener Gamba, Avocado und Salatbukett

"Vitello Tonnado 2.0"
Vitello und Tranche vom Thunfisch
an Tomaten- Kalamataolivensalsa mit Burrata, Kapern und Salatbukett

7,80 €
9,80 €
10,80 €

8,80 €

11,80 €

17,80 €

19,80 €

19,80 €

19,80 €
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Unser Kleines Menu

Sommerlicher Blattsalat an Vinaigrette, steirischem Kirbiskerndl
mit Burrata, gerdsteten Nissen und Pfirsich

XKk

Kalbsgeschnetzeltes an Currysauce
mit GemUse und Basmatireis

*k*k

Marinierte deutsche Erdbeeren
karamellisiertem Blatterteig
und Vanille Eis

49;- €

Vegetarisches Meny

Lauwarmer Ziegenfrischkdse mit gebackener Aubergine,
Basilikumpesto, Tomatensalsa und Salatbukett

*k*k

Hausgemachte Kartoffelgnocchi an Gemusejus
mit Pilzen vom Pilzhof Rein in Breisach, Pfifferlingen
Junglauch und gehacktem Spinat

Kk Kk

Creme Br(lée mit Frichten
und Sorbet

48,- €
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Lowen MenU

"Vitello Tonnado 2.0"
Vitello und Tranche vom Thunfisch
an Tomaten- Kalamataolivensalsa mit Burrata, Kapern und Salatbukett

* Kk

Lauwarmer Ziegenfrischkdse mit gebackener Aubergine,
Basilikumpesto, Tomatensalsa und Salatbukett

Kk Kk

Seeteufel Saltim Bocca an Beurre Blanc
mit grinem Spargel,
geschmorten Tomaten und Limonenrisotto

*k*k

Parfait vom Eierlikor
mit marinierten Erdbeeren
weilses Schokoladenganache und Pistazienbiskuit

3 Gange ohne Zwischengericht 69, €
4Gange 85,- €
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Spargel von Hansler's Gemuselddele
in Waltershofen

Spargel mit Kratzete oder neuen Kartoffeln

und hausgemachte Sauce Hollandaise 29,80 €
- mit gemischtem Schinken, 8,- €

- mit paniertem Schweineschnitzel 8,-€

- mit paniertem Kalbschnitzel 14,- €

- mit gebratenem kleinen Rinderfilet 20,- €

Spargel ,Madame" Uberbacken mit Schinken und Kdse,
neuen Kartoffeln und Sauce Hollandaise 38,80 €

Weil3er und griner Spargel
mit gebackener Aubergine, neuen Kartoffeln und Barlauch Hollandaise 36,80 €

Weil3er und griner Spargel
mit gebratenen Gambas,
neuen Kartoffeln und Sauce Hollandaise 414,80 €
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Fleisch
,Lowen Hexe"
Schweinertcken gefullt mit Schinken und Kase,
pikant scharf gewirzt mit Gemise und Pommes frites 26,80 €
Schweineschnitzel mit Pommes Frites und gemischter Salat 24,80 €
Wiener Schnitzel vom Kalb MenUportion 26,80 €

mit hausgemachtem Kartoffelsalat, gemischter Salat und Preiselbeeren 32,80 €

Cordon Bleu vom Kalb MenUportion 26,80 €
mit Gemuse und Kartoffelkroketten 32,80 €

Rinderfiletspitzen an Senfsauce mit Gemuse und hausgemachten Spatzle 36,80 €

Kalbskotelett an Jus mit Pfifferlingen
Gemise und Dérrtomatenbasilikum- Kartoffelplatzchen 39,80 €

Rinderfilet von der deutschen Farse
an Madeirajus mit grunem Pfeffer auf GemUse und Kartoffelgnocchi 39,80 €

Fisch

Seeteufel Saltim Bocca an Beurre Blanc
mit grinem Spargel, geschmorten Tomaten und Limonenrisotto 39,80 €

Gebratener Adlerfisch und Pulpo an Safransauce
mit Peperonata, Zucchini und Rahmpolenta 39,80 €

Vegetarisches

Hausgemachte Kartoffelgnocchi an Gemusejus
mit Pilzen vom Pilzhof Rein in Breisach, Pfifferlingen
Junglauch und gehacktem Spinat 28,80 €

Risotto mit gronem und weifsem Spargel
Tomatensalsa und gebackenem Ziegenfrischkase 26,80 €



