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HOTEL » RESTAURANT « CATERING

Vorspeisen

Consomme mit Fladle
Spargelcremesuppe
Kleiner gemischter Neuershauser Salat

Frohlingsalat an Vinaigrette mit steirischem Kirbiskerndl
Gemusestreifen und gerostete Kerne

6 Weinbergschnecken in Krauterknoblauchbutter mit Weif3brot

Gebackener Ziegenfrischkase auf roter Beete
mit gepickelten Schalotten, gerdsteten Walnissen und Salatbukett

Mariniertes Carpaccio vom Rinderfilet von der deutschen Farse
mit Pinien, Olivendl, Grana Padano und Salatbukett

Tartar vom Rinderfilet und gebratene Gamba
mit Tomatensalsa, Avocado und Salatbukett

Gebratene Gambas mit Spargelsalat an Passionsfruchtvinaigrette
mit Krauter Ajoli und gerdstete Nusse

7,80 €
9,80 €

8,80 €

10,80 €

14,80 €

17,80 €

19,80 €

19,80 €

19,80 €
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Unser Kleines Men(

Frohlingsalat an Vinaigrette mit steirischem Kuirbiskernol
Gemisestreifen und gerdstete Kerne

Kk Kk

LammrUcken an Jus
mit verschiedenen Bohnen, geschmorten Tomaten,
gerUhrte Polenta
und Merguez- Feta- Empenada

*k*k

Joghurtmousse mit Mango,
karamellisierte weil3e Schokolade
und Erdbeer Eis

54,- €

Vegetarisches Men(

Gebackener Ziegenfrischkdse auf roter Beete
mit gepickelten Schalotten, gerdsteten Walnissen und Salatbukett

*k*k

Hausgemachte Nudeln mit frischen Morcheln
an Velouté mit Junglauch und geschmorten Tomaten

KXk

Creme Br(lée mit Frichten
und Sorbet

48,- €
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Lowen MenU

Tartar vom Rinderfilet und gebratene Gamba
mit Tomatensalsa, Avocado und Salatbukett

*k*k

Gebackener Ziegenfrischkdse auf roter Beete
mit gepickelten Schalotten,
gerosteten Walnussen und Salatbukett

*k*k

Gebratener Arktischer Saibling an Velouté mit frischen Morcheln
auf Friohlingsgemise und Kartoffelptree

*kx

Cassis- Mascarpone Eis
mit Nougatbrownie, Blaubeeren
und Karamellsauce

3 Gange ohne Zwischengericht 67, €
4Gange 82,- €
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Deutscher Spargel aus Bruchsal

Deutscher Spargel mit Kratzete oder neuen Kartoffeln
und hausgemachte Sauce Hollandaise

- mit gemischtem Schinken, 7,- €
- mit paniertem Schweineschnitzel 7,- €
- mit paniertem Kalbschnitzel 12,- €
- mit Kalbsentrecote 15,- €

Spargel ,Madame" Uberbacken mit Schinken und Kdse,
neuen Kartoffeln und Sauce Hollandaise

Weil3er und griner Spargel
mit gebackener Aubergine, neuen Kartoffeln und Miso Hollandaise

Weil3er und griner Spargel
mit Morcheln a la Creme, neuen Kartoffeln

Weil3er und griner Spargel
mit gebratenen Gambas,
neuen Kartoffeln und Sauce Hollandaise

32,80 €

38,80 €

36,80 €

39,80 €

44,80 €
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Fleisch

,Lowen Hexe"
Schweinertcken gefullt mit Schinken und Kase,
pikant scharf gewUrzt mit Gemuse und Pommes frites

Schweineschnitzel mit Pommes Frites und gemischter Salat

Wiener Schnitzel vom Kalb MenUportion
mit Pommes frites und gemischter Salat

Cordon Bleu vom Kalb MenuUportion
mit GemuUse und Kartoffelkroketten

Rinderfiletspitzen an Senfsauce mit Gemuse und hausgemachten Spatzle

Entrecote vom Kalb an Rahmsauce
mit Pilzen vom Breisacher Biohof Rein
GemUse und hausgemachte Spatzle

Rinderfilet an Barlauchjus
mit gronem Pfeffer- Tomatensugo,
GemUse und Kartoffelgratin

Fisch

Gebratener Arktischer Saibling an Velouté mit frischen Morcheln
auf Friohlingsgemuse und Kartoffelpiree

Gebratener Seeteufel und Gamba an Safransauce
mit mediterranem Gemuse und Grana Padano Risotto

Vegetarisches

Hausgemachte Nudeln mit frischen Morcheln
an Velouté mit Junglauch und geschmorten Tomaten

Barlauch Risotto mit mediterranem Gemdise
und gebackenem Ziegenfrischkase

26,80 €
24,80 €

26,80 €
32,80 €

26,80 €
32,80 €

36,80 €

36,80 €

39,80 €

39,80 €

39,80 €

29,80 €

26,80 €



