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HOTEL » RESTAURANT « CATERING

Vorspeisen

Consommé mit Flidle 7.80€
Barlauchcremesuppe 880€
Spargelcremesuppe 880€
Klemer gemischter Neuershauser Salat 880€
Blattsalat an Balsamicodressing mit Datteltomaten und Burrata 980€

Auberginenrollchen gefiillt mit Ziegentrischkise
Tomatensalsa, und Salatbukett 17,80€

Mariniertes Carpaccio vom Rindertilet ., Deutsche Farse*

mit Pinien, Olivendl, Grana Padano und Salatbukett 19.80€
Surt & Turf

Tartar vom Rind und gebratener Gamba

mit Avocado, Tomatensalsa und Salatbukett 19.80€

Gebratene Gambas mit Ananas- Chillichutney
griiner marinierter Spargel, gepickeltes Gemiise und Salatbukett 1980€
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Unser kleines Menii 49,- €

Mariniertes Seezungen- Lachscarpaccio an Satranvinaigrette
mit gebratenen Jakobsmuscheln und Salatbukett

Sk
Geschmortes Rinderbickle an Schmorsauce
mut Gemiise und Kartolfelpiiree

kK

.. Uberraschungsdessert*
aus der Lowenpatisserie

Veoetarisches Menii 42,- €

Blattsalat an Balsamicodressing mit Datteltomaten
und Burrata

FkF

Risotto mit griinem und weilbem Spargel,
Sonnenblumenkernen und Tomatenconfit

ok F

Creme Briilée mit Friichten und Sorbet
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Gourmet Menii

Surf & Turf
Tartar vom Rind und gebratener Gamba
mit Avocado, Tomatensalsa und Salatbukett

FkFK

Auberginenrollchen gefiillt mit Ziegentrischkise
Basilikumpesto, Tomatensalsa
und Salatbukett

kK

Rosa gebratene Maibockkeule an Gewiirzjus
mit Pilzen,
Frithlingsgemiise und hausgemachte Dauphine

kK

Holunderbliiten Parfait mit Erdbeer- Rhabarberragout
weibes Schokoladenganache und Pistazienbiskuit

3 Génge ohne Zwischengang 63,- €
4 Génge 80,- €
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Spargel
Spargel mit Kratzete oder neuen Kartofteln und Sauce Hollandaise

Spargel mit gemischtem Schinken,
Kratzete und Sauce Hollandaise

Spargel mit paniertem Schweineschnitzel,
Kratzete und Sauce Hollandaise

Spargel ,, Madame** iiberbacken mit Schinken und Kase,
neuen Kartofteln und Sauce Hollandaise

Spargel mit paniertem Kalbschnitzel,
Kratzete und Sauce Hollandaise

Werber und griiner Sparcel mit gebackener Aubergine
neuen Kartofteln und Barlauch Hollandaise

Werber und griiner Sparcel mit gebratenem Lachs,
neuen Kartofteln und Sauce Hollandaise

26,80€

36,80€

33.80€

32,80€

3880€

32,80€

3880€
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Fleisch

. Lowen Hexe"
Schwerneriicken getiillt mit Schinken und Kése,
pikant schart gewiirzt mit Gemiise und Pommes f1ites

Schwerneschnitzel mit Pommes Frites und gemischter Salat

Wiener Schnitzel vom Kalb Meniiportion
mit Pommes Frites und gemischter Salat

Rindertiletspitzen an Sentsauce mit Gemiise und hausgemachten Spéatzle

Cordon Bleu vom Kalb Meniiportion
mit Gemiise und Kroketten

Kalbsplitzchen an Morchelrahmsauce Meniiportion
Gemiise und hausgemachte Spétzle

Rindertilet von der deutschen Firse
an Sauce Béarnaise mit Gemiise und Kroketten

Fisch

Gebratener Zander an Velouté
mit Pilzen, Friihlingseemiise und Kartofielpiiree

Fischvariation an Beurre Blanc
mit griinem Spargel, Karotten und Basmatirers

Veoetarisches

Risotto mit griinem und weibem Spargel,
Sonnenblumenkernen und Tomatencontit

Stidtiroler Schlutzkrapfen mit brauner Butter
aut Spinat, geschmorten Datteltomaten und Grana Padano

26,80€
23,80€

26,80€
2980€

35,80€

26,80€
2980€

2980€
32,80€

3980€

39,80€

3980€

25,80€

25,80€



