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Vorspeisen

Consommé mut Fladle 7.80€
Barlauchcremesuppe 880€
Spareelcremesuppe 880€
Klemer gemischter Neuershauser Salat 880€
Blattsalat an Balsamicodressing mut Datteltomaten und Burrata 880€

. Veganes Ceviche*
mut Gemiise, Avocado, Cashewkerne und gepickelten Schalotten 17,50€

Marinzertes Carpaccio vom Rinderfilet ., Deutsche Firse*

mut Pinien, Olivendl, Grana Padano und Salatbukett 1980€
Tatar vom Kalb mit Sesam an Curry Kokos Sud und Gemiisesalat 1980€
Ceviche vom Skrei mit gebratener Gamba, Ananaschutney und Salatbukett 19850€

Mariniertes Seezungen- Lachscarpaccio an Salfranvinairette
mit gebratenen Jakobsmuscheln, Avocado und Salatbukett 19.80€
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Unser klemnes Oster Menii 55,- €

Marinierter Spargel Gemiise Salat
mit Onsen FEi,
geschmorten Datteltomaten
und gerostete Brotwiirfel

kK

Lammriicken unter der Ziegentrischkésekruste an Barlauchjus
aut Bohnen- Oliventomatencasulet
und hausgemachten Grana Padano Nudeln

kK

Holunderbliiten Parfait mit Erdbeer- Rhabarberragout
werbes Schokoladenganache und Pistazienbikuit

Veoetarisches Menii 49,- €

Blattsalat an Balsamicodressing mit Datteltomaten,
Burrata und Grana Padano

kK

Griiner und weiber Spargel mit gebackener Aubergine
neuen Kartofteln und Bérlauch Hollandaise

FkF

Passionstrucht Panna Cotta
exotische Friichte, Joghurtbiskuit und Pistazien Eis
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Spargel

Spargel mit Kratzete oder neuen Kartofieln und Sauce Hollandaise

Spargel mit gemischtem Schinken,
Kratzete und Sauce Hollandaise

Spargel mit paniertem Schweineschnitzel,
Kratzete und Sauce Hollandaise

Spargel mit paniertem Kalbschnitzel,
Kratzete und Sauce Hollandaise

Werler und griiner Spargel mit gebackener Aubergine
neuen Kartofteln und Béarlauch Hollandaise

Werlber und griiner Spargel mit gebratenen Gambas und Jakobsmuscheln,
neuen Kartofteln und Sauce Hollandaise

24,80€

34,80€

34,80€

36,80€

30,80€

38,80€
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Fleisch

. Lowen Hexe*

Schwerneriicken getiillt mit Schinken und Kase,
pikant schart gewiirzt mit Gemiise und Pommes Iiites 26,80€
Schweineschnitzel mit Pommes Frites und gemischter Salat 23,80€
Wiener Schnitzel vom Kalb Meniiportion 26,60€
mit Pommes Frites und gemischter Salat 29.80€
Cordon Bleu vom Kalb Meniiportion 26,80€
mit Gemiise und Kroketten 29.80€
Kalbsplitzchen an Rahmsauce mit Pilzen Meniiportion 26,850€
Gemdiise und hausgemachte Spétzle 2980€
Rib Eye von der deutschen Firse an Jus

mit Gemiise und hausgemachte Dauphine 36,80€

Lammriicken unter der Ziegentrischkésekruste an Barlauchjus

aut Bohnen- Oliventomatencasulet Meniiportion 3580€
und hausgemachten Grana Padano Nudeln 3880€
Fisch
Gebratener Skrer an Dill- Velouté Mentiportion 33,80€
mit Frithlingsgemiise und hausgemachte Nudeln 36,80€
Gebratener Seeteutfel und Gambas an Velouté Meniiportion 36,80€
mit geschmortem Gemiise, Datteltomaten und Béarlauchrisotto 3980€
Vegetarisches

Risotto mit Pilzen, geschmorte Datteltomaten,
Ziegentrischkédse und gerostete Niisse 25,80€

Hausgemachte Nudeln in Grana Padano geschwenkt
mit griinem Spargel, geschmortem Gemiise und Burrata 25,80€



