
 
 
 

 
 
 
 
 

Vorspeisen 

 
Consommé mit Flädle        6,80 € 
 
Selleriecremesuppe mit Kartoffeldörrobstpraline    9,80 € 

 
Hummercremesuppe mit Gamba und Jakobsmuschel   14,80 € 

 
Kleiner gemischter Neuershauser Salat     8,80 € 

 
Feldsalat an Cranberry- Walnußvinaigrette, Speck und Kracherle  10,80 € 

 
Lauwarmer Ziegenfrischkäse auf geschmortem mediterranem Gemüse 
mit Kalamataoliven Tapenade und Salatbukett    17,80 € 
 
Mariniertes Carpaccio vom Rinderfilet von der deutschen Färse 

mit Pinien, Olivenöl, Grana Padano und Salatbukett    19,80 € 

 
Tataki vom Thunfisch an hausgemachter Teriyakisauce 
auf Wasabicreme und Pflücksalat      19,80 € 
 
Gebratene Jakobsmuscheln mit gedünstetem Chicorée 
Limonenmayo und Avocado       19,80 € 
 
Gebratene Gambas "Cajun" 
auf Süßkartoffelpüree, Kichererbsen und Pflücksalat    19,80 € 
 

 
 

 
“Catering” 

Bestellen Sie sich die Löwenküche oder Canapes für Ihren festlichen Anlass,  
nach Hause oder ins Geschäft 

Gerne erstellen wir Ihnen ein individuelles Angebot. 
 

 



 
 
 

 
 
 
 
 

Unser Kleines Menü 

 
Feldsalat an Cranberry- Walnußvinaigrette, 

Speck und Kracherle 

*** 

Geschmortes Rinderbäckle an Schmorsauce 
mit Gemüse und Kartoffelpüree 

*** 

Tiramisu und Pistazien Eis mit Fruchtgel 
 

49,- € 
 
 
 
 
 

Vegetarisches Menü 
 

Selleriecremesuppe mit Kartoffeldörrobstpraline 

*** 

Spinat Risotto mit Ziegenfrischkäse, geröstete Kerne 
und geschmorter roten Paprika 

*** 

Creme Brûlée mit Früchten  
und Sorbet 

 
42,- € 

 
 

 
 
 
 



 
 

 
 
 
 
 
 
 

Löwen Menü 
 

Tataki vom Thunfisch an hausgemachter Teriyakisauce 
auf Wasabicreme und Pflücksalat 

*** 

Hummercremesuppe mit Gamba und Empenada 

*** 

Pochierter Skrei an Pilzjus mit eingelegten Pilzen, 
sautiertem Pak Choi, Karotten und Kartoffelpüree 

*** 

Hummer und Jakobsmuscheln an Safransauce 
mit grünem Spargel, geschmorte Tomaten 

und hausgemachte Pommes Dauphine 

*** 

Joghurt Espuma mit hausgemachtem Grenola  
und Passionsfrucht Sorbet 

 
 

3 Gänge ohne Skrei und Suppe 72, € 
5 Gänge 95,- € 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 
 
 
 
 
 
 

Fischkarte 
 

 
Eismeerforelle und Gamba an Curry- Zitronengraßsauce 
mit Gemüse und Basmati Reis        34,80 € 
 
 
Pochierter Skrei an Pilzjus mit eingelegten Pilzen, 
sautiertem Pak Choi, Karotten und Kartoffelpüree     38,80 € 
 
 
Loup de Mer und Pulpo an geschmorter Paprikasauce  
mit Gemüse und hausgemachten Gnocchi      38,80 € 
 
 
Seezungenröllchen und gebratener Gamba 
an Estragon Beurre Blanc, Artischocken- Zucchinigemüse 
auf Petersilienpüree hausgemachte Ricotta Angelotti    42,80 € 
 
 
Hummer und Jakobsmuscheln an Safransauce 
mit grünem Spargel, geschmorte Tomaten 
und hausgemachte Pommes Dauphine      45,80 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 
 

 
 
 
 

Fleisch 
 
„Löwen Hexe“ 
Schweinerücken gefüllt mit Schinken und Käse, 
pikant scharf gewürzt mit Gemüse und Pommes frites   26,80 € 
 

Schweineschnitzel mit Pommes Frites und gemischter Salat   24,80 € 
 

Wiener Schnitzel vom Kalb    Menüportion  26,80 € 
mit Pommes frites und gemischter Salat     32,80 € 
 

Cordon Bleu vom Kalb     Menüportion  26,80 € 
mit Gemüse und Kartoffelkroketten      32,80 € 
 

Rinderfiletspitzen in Senfsauce, Gemüse und hausgemachte Spätzle 36,80 € 
 

Geschmortes Rinderbäckle an Schmorsauce  
mit Gemüse und Kartoffelpüree      32,80 € 
 

Rumpsteak mit hausgemachter Kräuterbutter 
mit Gemüse und Pommes frites      36,80 € 
 
Rinderfilet unter der Pilzkruste an Jus 
mit Gemüse und hausgemachten Schupfnudeln    39,80 € 
 

 
 
 

Vegetarisches 
 

Spinat Risotto mit Ziegenfrischkäse, gerösteten Kerne 
und geschmorter roten Paprika      26,80 € 


